MENU SAPORI D’AUTUNNO 2016
COPERTO

ANTIPASTI

SFORMATO FUNGHI/CASTAGNE/GORGONZOLA
CROSTINI MISTI

AFFETTATI MISTI E CROSTINI

PRIMI PIATTI

RAVIOLI DI ZUCCA CON GORGONZOLA-PANNA E NOCI
PAPPARDELLE AL RAGU’ DI LEPRE

PANZEROTTI Al FUNGHI PORCINI

TAGLIATELLE ALL’ORTICA

SECONDI PIATTI

POLENTA Al FUNGHI

SOMARINO IN UMIDO CON POLENTA

FRITTO MISTO

LOMBINI DI CASTRATO Al FERRI CON PATATE
PICANHA (CODONE DI MANZO) Al FERRI CON PATATE
BRACIOLA DI BRONTOSAURO CON PATATE
FANTASIA DI FORMAGGI CON MARMELLATE

CONTORNI

ZUCCA E FUNGHI FRITTI
CREMA FRITTA

PATATE AL FORNO
INSALATA MISTA

DOLCI

CHEESE KAKE Al FRUTTI DI BOSCO
CROSTATINE CON CREMA E FRUTTA FRESCA
FORESTA NERA

ZUPPA INGLESE

CARTA DEI VINI
PIGNOLETTO FRIZZANTE 0,750
PINOT FERMO 0,750

LE RIME 0,375

FUMAIO 0,750

SAUVIGNON 0,750

GLERA (TIPO PROSECCO) 0,750
PINOT GRIGIO

CHARDONNAY FRIZZANTE
LAMBRUSCO AMABILE 0,750
SANGIOVESE BASSI 0,750
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COL DI SASS0O 0,375

COL DI SASSO 0,750

CABERNET FRANC

GOCCIA DI RABOSO FRIZZANTE
SANGIOVESE DOP SUPER. 0,750

BEVANDE

ACQUA PEJO DA 0,750
BIBITE

CAFFE’

CAFFE’ CORRETTO
AMARI
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